KOSTLICHE OSTERMENUS

EROHE Mz

- e Preiskl. G

Geschnittener Lammriicken
in SoBe mit Bohnen-M&hren- )
Gemiise, dazu Kartoffel- N EU T-
Pastinaken-Stampf B
Me, La, 5 :
£ C0® 3,1BE
Einwaage 485 g

%

Preiskl. E

Gefiillter Braten NEU

von der Pute

in kraftiger SoBe mit
,  Brokkoli, Erbsen und

Mahren, dazu Spatzle

G, Me, La, S, Ei

C9® 33BE

Einwaage 465 g

Preisk. C

Nudeltaschen mit NEU
Bartauchfiillung

in cremiger SoBe, dazu eine
bunte Gemiisevielfalt

aus Romanesco, gelben
Mahren und getrock-
neten Tomaten

oo

_/ Pruck-Nr. 61046 - 04.2017 - 36.0/He

O volikost ‘@ Leichte Volikost @ Meniis mit BE-Informationen fiir Diabetiker

¥ ohne Gluten & vegetanisch BE Broteinheiten R
Allergene: i = Eier, 6 = Glutenhaltiges Getreide, Me = Milcheiweib, 2 O0® 4,8 BE
La = Laktose, S = Sellerie Einwaage 480 g

Unsere Oster-Meniis sind lieferbar vom 20.03.2017 bis 23.04.2017. Solange der Vorrat reicht. Anderungen vorbehalten.

SASB;

Arbeiter-Samariter-Bund
Bonn/Rhein-Sieg/Eifel e.V.

Tel. Nr. 0800-8707112
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Geschnittener

Lammriicken
in SoBe mit Bohnen-
Mohren-Gemiise, dazu

Kartoffel-Pastinaken-Stampf

Nudeltaschen mit
Barlauchfiillung
in cremiger SofBe, dazu eine bunte
‘ Gemiisevielfalt aus Romanesco,
% -gelben M&hren und getrockneten

Gefiillter Braten von der Pute
in kréftiger SoBe mit Brokkoli, Erbsen

und M&hren, dazu Spétzle Tomaten

/ Rinderroulade ,,Hausfrauen Art"
| in herzhafter BratensofBe mit
Apfelrotkoh! und Salzkartoffeln

Schlemmerfilet ,Florentin B

Gemiiseeintopf

vom Alaska-Seelachs (aus Filetblocken ey m fac) ,.GarEnerln ! frltt!erten
o s - = il & W Mettbéllchen vom Schwein
portioniert) mit einer Spinat-Kése- W F Sad _
e, d i lise- o , A i . : -
Auflage, dazu eine bunte Gemiise P 4B o G Cremlger Milchreis

gechingun Ranmanefich mit fruchtigen Mandarinenstiicken

" (mit SiiBungsmitteln und einer Zuckerart)

Nriek-Nr RINAE . N4 27 - 7T01Hs

Wir liefern lhnen diese 7 leckeren Wohlfiihl-Meniis tiefkiihlfrisch ins Haus. —)
Weitere Informationen finden Sie auf der Riickseite.



