Friihlingsgeénuss
auf dem

Hahnchenbrust in cremiger
Zitronen-Basilikum-SolBe,

dazu Romanesco-Maohren-Gemiise und
Krauterspatzle

Gefiillte Semerrolle vom
Schwein in RosmarinsoBe

mit griinen Bohnen und Fingermadhren, dazu
Salzkartoffeln

Buntes Spargelgemiise-Ragout

in feiner SoBe, dazu Salzkartoffeln

)
Teller

Spaghetti mit griinem Pesto
und einer Kase-Tomaten-Garnitur

Zwei Rinderfrikadellen

auf Kohlrabi-Rahm-Gemiise, dazu
wiirzige Kartoffelscheiben

Cremiger Milchreis

mit fruchtigen Mandarinenstiicken (mit
Zucker(n) und SiiBungsmittel)

Ihr Meniiservice =
wiinscht guten Appetit:
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-

Wildlachsfilet in einem
Spargelgemiise-Ragout

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft) mit
ButtersoBe, dazu Petersilien-Reis

Weitere Informationen
zu unseren Friihjahrs-
meniis finden Sie auf

der Riickseite.

Bitte wenden _’







